
FRISCH AUFGETISCHT  
 

 

SALATE vom Buffet 

Frische Salate mit Dressings 
 

VORSPEISE  
Confierter Bachsaibling 

Erbsenmousseline 

oder 

Penne arrabiata | Zwergtomate | Mozzarella | Basilikum 

 

SUPPE 
Gänse Consommé 

Leberknöderl   
oder 
Erbsencremesüppchen 

Sahnehäubchen | Estragon 

 

AUS DER PATISSERIE 
Topfenknödel 

Marille | Butterbrösel | Minze 
oder 

Hausgemachtes Kirschsorbet 
Prosecco 

 

  vom Buffet 

Caseificio Gennari | Parma | Italien 

im großen Laib mit hausgemachtem Chutney 

VOM SCHWEIN 
 Medaillon vom 
Jungschwein im 

Speckmantel dazu 
Kartoffelroulade, 
Bohnenbündchen und 
Rosmarinsafterl 

AUS DEM WASSER 
 Gebratene Lachsforelle 
 auf Lauchnudeln dazu 
Schmorgurken und Wasabi 

VEGETARISCH 
Rote Beete Risotto 
| Ziegenkäse | 
Bergkräuter 



FRISCH AUFGETISCHT  
 

 

SALATE vom Buffet 

Frische Salate mit Dressings 
 

VORSPEISE  
Hühner-Pilzragout 

Blätterteighaube   

oder 

Risotto Milanese (Safranrisotto) 

Parmesankäse 

 SUPPE 
Consommé vom Bio-Rind 

Tiroler Kaspressknödel 
oder 

Orangen-Ingwer-Karottencremesüppchen 

Schnittlauch | Weißbrotcroutons 

 

AUS DER PATISSERIE 
Panna Cotta 

frische Früchte | Edelschokolade 
oder 

Hausgemachtes Marillensorbet 

Buttermilch | Fichtenhonig 

 

TIROLER KÄSEAUSWAHL vom Buffet 
mit hausgemachtem Chutney 

 

VOM WILD 
 Entrecôte vom Hirsch mit 

Pflaumen, 
Bitterschokolade auf 
Kartoffelblini und 

Grillgemüse 

AUS DEM WASSER 
 Gebratener Saibling auf 

Tomatenrisotto mit 
gebackene  

Oliven und Limetten 

VEGETARISCH 
Nudelteigtascherl   
mit Melanzani, 

braune Butter und  
Parmesan  



FRISCH AUFGETISCHT  
 

 

SALATE vom Buffet 

Frische Salate mit Dressings 
 

VORSPEISE  
Rosa gebratenes Roastbeef 

Wurzelgemüse 

oder 

Creme brülee vom Ziegenkäse 

Basilikumsorbet | Vogelbeere 

 SUPPE vom Buffet 
Rinderkraftbrühe  

Kräuterfritatten | Fadennudeln  
oder 

Tomatencremesuppe 

Weißbrotcroutons 

 

 

AUS DER PATISSERIE 
Joghurtterrine 

Sauerkirsche | Erdbeerespuma 
oder 

Hausgemachtes Himbeersorbet 
Apfelragout 

 

TIROLER KÄSEAUSWAHL vom Buffet 
mit hausgemachtem Chutney 

VOM KALB 
  Geschmorte Kalbsbackerl 

mit Pastinake, 
weiße Schokolade,  

Sellerie und Portweinjus 

AUS DEM WASSER 
 Skreifilet im Backteig  

mit Karotten-
Kartoffelgulasch und 

Majoran 

VEGETARISCH 
Offene Lasagnette 
mit Steinpilz, 
Zwergtomate und 

Thymian 


